


TomatoCult
...y el tomate se hace social

by Made in Med 

El proyecto tomatocult.com fué presentado por las semillas de hortalizas Med Hermes en 
2014, con el apoyo de nuestra investigación genética sobre tomates frescos del merca-
do, que narra el redescubrimiento de los antiguos sabores y colores mediterráneos de los 
huertos familiares. Este proyecto de cadena de suministro controlada, desde la semilla 
hasta la fruta, tiene como objetivo final ofrecer al consumidor europeo un producto ga-
rantizado en la gama “premium”.
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La plataforma / blog www.tomatocult.com (marca) apoya y fortalece el 
proyecto de la cadena de suministro Made in Med a través de un proceso 
de comunicación virtuosa entre productores y consumidores finales, en línea 
con las nuevas tendencias de comunicación del consumo europeo en clave 
de red social .

Gracias a tomatocult.com, los consumidores podrán obtener información del 
mundo de la producción a través de sesiones de fotos, vídeos y entrevistas 
sobre temas específicos de producción, con el objetivo de dar a conocer 
todo el proceso productivo, que se concreta en la oferta de un producto 
“premium” de oferta al consumidor.

El blog también contiene:

- curiosidades relacionadas con el mundo de los tomates;
- información científica;
- ideas creativas sobre cómo utilizar el tomate en la cocina.

A continuación, se dedica una sección a los grandes chefs y sus innovadoras 
recetas que tienen el tomate como ingrediente principal.
También podría ser un lugar para intercambiar opiniones y / o un foro para la 
comunidad virtual dedicada.

         

          www.tomatocult.com
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La puesta en valor de productos con características premium, es decir, cua-
litativas y cuantitativas por encima de la media, es un objetivo ya presente 
en la Misión de la empresa, e incluso en su ADN. 
La creación, desarrollo y mantenimiento en el tiempo, de la cadena de suministro y reconocimiento de éste 
tipo de producto por el consumidor final, representa, tanto un objetivo claro, como una herramienta, para el 
crecimiento y diferenciación de la agricultura de valor añadido.
El proyecto Tomatocult.com incluye, variedades de Medhermes, que se distinguen por su singularidad, tanto 
en Sabor y aroma tradicional, color, alto contenido en vitaminas, contenido en agentes antioxidantes, diferen-
ciación en el lineal de supermercado por su morfología, lsl natural a la llegada al hogar del consumidor, y por 
supuesto, rentabilidad para el productor y toda la cadena de valor.
Productos como Bacco F1 (único cocktail capaz de estar presente en el lineal todo el año), Imera F1, apue-
sta de un cocktail con forma de midi plum, capaz de captar la atención de mercados nordicos que añoran 
textura y sabor de tomate ancestral, Melite F1 y Cirasa F1 como tomates Cherry de alto sabor, que cubren la 
oferta durante todo el año.
La idea es incorporar otros productos durante el próximo año,  ejemplo un pimiento cónico de sabor y aroma 
único, Urano F1, etc ,que fortalezcan y cubran la demanda de frutas y vegetales de calidad que existe en el 
mercado premium, que mira siempre a la respuesta del sur, donde está la luz y por tanto el sabor y cualidades 
organolépticas de alto nivel.



medio
precoz

HR: ToMV; 0,1,2; For;
Fol: 0,1; Pst
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

10-12 g

25-28 mm

Espana: en invernadero: final de Agosto-septiembre y diciembre-marzo. En Malla: abril-mayo

Cirasa F1

Variedad de tomate de mesa con crecimiento indeterminado, ideal para cultivar en invernaderos o debajo de la 
red. Tipo de cereza con un grupo de espiga de un mínimo de 14 a 16 frutas, que pesan entre 10 y 12 gg y un calibre 
de 25 a 28 mm de color rojo intenso, el raquis es muy grueso y le da al racimo elegancia y compacidad. Las frutas, 
de tamaño medio-pequeño, se caracterizan por su excelente sabor y alto contenido de azúcar con un mínimo de 9 
° Brix durante todo el ciclo de cultivo. Aunque es un sabor a cereza, los frutos tienen una buena resistencia al agrie-
tamiento y una excelente vida útil posterior a la cosecha (Larga vida útil en los niveles más altos del mercado). La 
planta es muy rústica, fuerte, cubierta y con entrenudo muy corto. Resiste bien a altas temperaturas y se adapta a 
diferentes tipos de terreno.

TOMATE CHERRY

Información tecnica

TomatoCult

Variedad de tomate cherry de la Gama Premium de elevado sabor, indicado tanto para recolección en suelto 
como en rama. La planta de crecimiento indeterminado, es muy rústica, de vigor medio con entrenudos cortos y se 
adapta muy bien al ciclo largo de cultivo. La floración es abundante, continua y constante incluso en la zona apical. 
Los frutos adquieren un color rojo intenso brillante cuando llegan a maduración completa. Presentan un calibre de 
aproximadamente 28-30 mm, un peso medio de 14-16 g, una notable resistencia al cracking y una elevada conser-
vación en post-recolección (LSL). Su sabor es excelente debido su alto valor de ºBrix (mínimo 8, incluso en invierno) y 
a la mezcla de sustancias aromáticas, así como antioxidantes. Estas características confieren a los frutos un particular 
sabor afrutado.
 

Información tecnica

medio
precoz

HR: ToMV; Pst, Fol 0
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

14-16 g

28-30 mm

España: final de agosto-septiembre.

Melite F1

TomatoCult



medio
precoz

HR: ToMV; Vd, Fol 1
IR: TYLCV

40 g

38-42 mm

España: Agosto-Septiembre.

Bacco F1

Variedad indeterminada de tomate de tipo cocktail, ideal para la recogida en rama rojo. De color rojo intenso, el fruto 
tiene un tamaño de unos 40 gramos, una elevada resistencia al rajado y una alta conservación tras la recogida. Bacco F1 
es la nueva propuesta del verdadero cocktail dentro del mercado europeo, con su sabor mediterráneo que se adapta a 
cualquier uso en la cocina. Además, las elegantes ramas con sépalos vistosos exaltan el rojo denso y vivo de los frutos en 
maduración. La planta, muy rústica y de hoja larga, está estructurada en entrenudos cortos, es altamente productiva y se 
adapta positivamente al ciclo largo y a los trasplantes en otoño-invierno en el área mediterránea.

Información tecnica

TOMATE COCKTAIL Y MIDI PLUM

TomatoCult

medio
precoz

HR: ToMV; Pst, Fol 0
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

40 g

3,5-5 cm

España: en invernadero finales de agosto-mediados septiembre. 

Imera F1

Variedad de tomate de sabor con crecimiento indeterminado ideal para el cultivo en sierras o zonas altas bajo malla, 
tipo  cocktaill de pera. Racimo en patrón de espiga de 12-14 frutos de 40 g de color rojo intenso. Raquis muy menudo con 
racimo elegante y compacto. Los frutos disfrutan de una alta vida útil tanto en la planta (no sufre división y podredumbre 
apical) que en postcosecha (Larga vida útil en los niveles más altos del mercado). La planta es muy rústica, fuerte, cubier-
ta y con entrenudo corto. Se adapta a diferentes tipos de terrenos y climas. Cultivo, resistiendo bien las altas temperaturas 
estivales y las principales adversidades.

Información tecnica

TomatoCult



TomatoCult

CHERRY PERA

Morfeo* F1
precoz

HR: ToMV / Fol: 0,1
IR: TYLCV / Ma, Mi, Mj*

14-16 g

Variedad de tomate para consumo en fresco de crecimiento indeterminado, ideal para cultivo en invernadero. Tipo 
cherry pera para recolección de frutos en suelto o en ramo. El ramo está dispuesto en espiga de al menos 14-16 frutos, 
de 14-16g de peso y de color rojo intenso, el raquis es grueso y le da elegancia y compactación al racimo. Los frutos de 
tamaño mediano se caracterizan por su excelente sabor y alto contenido de azúcar con un mínimo de 9°Brix durante 
todo el ciclo de cultivo. Los frutos tienen buena resistencia al rajado y excelente vida útil poscosecha (Long Shelf Life en 
los niveles más altos del mercado). La planta es muy rústica, sana y equilibrada, con hojas que permiten buen recubri-
miento y entrenudos medio-cortos.

Información tecnica

* varied
ad

 en curso d
e registro

España:
Almería_Poniente y Levante: de Julio a Agosto
Granada Costa: Septiembre a Octubre
Sierra Granada: de Abril a Junio



“Como novedades en tomate desde MedHermes para esta Campaña 22_23, tenemos algunas 
variedades muy interesantes como los cherry pera de sabor tanto para cosecha en rama como 
suelto MP 159 y MP 163, ambos con gran sabor, color rojo y agradable textura además de excelen-
te aguante al rajado y post cosecha. También, el tomate pera gorda en rama MIL 104 que tiene los 
ramos muy homogéneos y de óptima calidad.
Empezamos también a trabajar en el segmento de industria con la variedad Forentum F1, tomate 
alargado de calidad extra para los distintos tipos de procesado: pelado, cubetado, salsas y deshidra-
tado, cuyos parámetros de Calidad lo hacen estar en lo más alto del panorama industrial.
A nivel de desarrollo, MedHermes continúa con sus líneas propias de investigación, con la intro-
ducción de nuevas tolerancias y resistencias, específicamente frente al virus del rugoso (ToBRFV) 
así como en el ámbito de la respuesta a diferentes estreses medioambientales a los que cada vez, 
todos los cultivos de nuestras zonas se van a enfrentar, tales como contrastes fuertes de temperatu-
ra-humedad, golpes de calor, etc. sin olvidar el aporte extra de sabor, aroma y texturas del tomate 
de calidad tradicional, todo ello sin olvidar las grandes propiedades nutricionales.”



precoz

HR: ToMV; Vd, Fol 0,1
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

20-22 g

30-32 mm

España: en invernadero: finales de agosto-septiembre.

Variedad de tomate cherry rama para el mercado fresco. Presenta una rama uniforme, elegante, con raquis 
de color verde intenso. Los frutos son de color rojo intneso y con un peso medio aproximado de 20-22 g. Gregory 
Plus F1 ofrece al consumidor color y sabor mediterráneo. 
Además presenta una óptima resistencia al cracking así como un elevada vida post-cosecha (LSL). 
La planta, rustica y de vigor medio presenta entrenudos cortos y gran productividad, siendo ideal para ciclo 
largo de cultivo.

Gregory     F1

Información tecnica

TOMATE CHERRY Y MIDI PLUM

precoz

HR: ToMV; TSWV; 
Vd, Fol 1
IR: : TYLCV; Ma, Mi, Mj*

40 g

España: en invernadero finales de agosto-mediados septiembre. 

Tomate indeterminado para cultivo en invernadero tipo cocktail pera para recolección en ramo rojo. De color 
rojo brillante, tiene un peso de 40 g aprox., 3.5 cm de diámetro y 5.5 cm de largo. Presenta un raquis grueso y de 
color verde intenso. Elevado sabor y óptima Long Shelf Life en post cosecha, al máximo nivel de mercado. De 
medio vigor, de porte abierto y con entrenudos cortos y regulares también en las partes altas. Muy rústica, se 
adapta bien al ciclo largo y soporta bien las bajas temperaturas en invernaderos fríos. Elevada productividad.

Anahita F1

3,5 x 5,5 cm

Información tecnica



TOMATE MINI SAN MARZANO Y PERA

medio
precoz

HR: ToMV; Vd, Fol
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

40 g

España: de finales de agosto a mediados de septiembre.

Tomate indeterminado para cultivo en invernadero, con una forma novedosa en forma de mini pera, para re-
collección en ramo rojo y/o en suelto. De color rojo brillante tiene un peso de unos 40 g aprox., con 3.5 cm de 
diámetro y 6.5 cm de longitud. Óptima Long Shelf Life en post cosecha y elevado sabor con retrogusto afrutado. 
De medio vigor, de porte abierto y con entrenudos cortos y regulares también en la parte alta. Muy rústica, se 
adapta bien al ciclo largo y soporta bien las bajas temperaturas en invernaderos fríos. Alta productividad en 
comparación con otras tipologías relativas al segmento de mercado de tomate de fruto pequeño (como por 
ejemplo tomate tipo vesubiano, tipo ciliegino, etc.).

Tomperino F1

3,5 x 6,5 cm

Información tecnica

medio
precoz

HR: TSWV; ToMV; Vd, Fol 0, 1
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

130 g

España: mediados agosto-marzo en envernadero. Abril-junio bajo malla.

Sharek F1

Variedad indeterminada de tomate, es ideal para la recogida en ramo rojo y/o individual. Con un 
tamaño de 130 gramos, estos mismos frutos destacan por su elegancia y su uniformidad, debido a su 
color rojo intenso, que persiste tras la maduración. Sharek F1 representa la novedad en el ámbito de 
los tomates en rama de calibre intermedio, sobretodo por el elevado sabor típicamente mediterrán-
eo que lo caracteriza, aparte de su perfecta conservación tras la recogida. La planta – rústica, de 
entrenudos cortos y vigor intermedio – es altamente productiva y se adapta a los cultivos típicos del 
Mediterráneo.

Información tecnica

Calibre G



medio
precoz

HR: ToMV; Vd, Fol 0, 1
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

130 g

España: final de agosto-septiembre en invernadero.

Paride F1

Variedad de tomate tipo romano alargado (pera) ideal para recolección en suelto tanto en pintón 
como en rojo. El fruto presenta un tamaño de unos 130 gramos y tiene una larga conservación post 
cosecha. Optimo sabor de los frutos. La planta de Paride F1 es rústica, de hoja larga y de buen vigor. 
Además, presenta unos entrenudos cortos y es muy productiva.

TOMATE PERA

Información tecnica

Calibre G

medio
precoz

HR: ToMV; TSWV; Vd, Fol 0, 1
IR: TYLCV; Ma, Mi, Mj*

180-200 g

Calibre GG

España: final de agosto mediados de septiembre; diciembre-abril.

Variedad de tomate indeterminada de tipo beef, para recogida individual. Multilóbular y de color rojo intenso, 
está caracterizado por un tamaño de unos 180-200G gramos, tiene una excelente Long Shelf Life (LSL) trás la 
recogida y un intenso sabor típico de tomate beef. De medio vigor y de hoja larga, la planta presenta entre-
nudos cortos y buena maduración con altas temperaturas. Es posible cultivar en campo abierto en primavera.

MIL104* F1

Información tecnica

* varied
ad

es en curso d
e registro



Precoz

HR: TTSWV; ToMV; Vd; For
IR: TYLCv; Ma, Mi, Mj*

180-250 g

Sur España: finales de agosto-octubre
Centro y Norte de España: enero-abril

Ariosto F1

Precoz

HR: TTSWV; ToMV; Vd; For

200-280 g

Sur España: diciembre-febrero
España Centro-Norte: enero-abril

Rodomonte* F1(ex MCB7)

Tomate de crecimiento indeterminado del tipo corazón de buey apto para cultivo en invernadero y reco-
lección con fruto único maduro. La variedad es precoz y especialmente apta para el ciclo primaveral, con 
floración continua y fruto uniforme incluso en etapas altas. El fruto es regular con buen nervio, color verde 
uniforme y cuello marcado que le confiere una considerable elegancia. La fruta tiene una buena vida útil 
poscosecha (LSL) y no tiene defectos ni manchas. La variedad tolera muy bien las altas temperaturas sin dejar 
de adherirse incluso en los meses más calurosos. La cicatriz pistilar es plana, apta para procesarse en cintas. La 
planta es rústica, con un excelente sistema radicular adecuado para soportar la carga productiva. Las hojas 
son grandes y opacas y protegen los frutos de posibles quemaduras debido a la excesiva luz solar durante los 
meses calurosos.

Tomate de crecimiento indeterminado del tipo corazón de buey apto para cultivo en invernadero y re-
colección con fruto único maduro. La variedad es precoz y particularmente apta para el ciclo largo, con 
floración continua y fruto uniforme incluso en etapas finales. El fruto es regular con nervaduras medianas, de 
color verde vivo y cuello marcado que le confiere una elegancia considerable. La fruta está bien rellena y 
por tanto tiene un peso específico elevado. La vida útil poscosecha (LSL) se encuentra en los niveles más 
altos del mercado, no tiene manchas y la cicatriz estilo es plana, apta para el procesamiento en cajas. La 
planta es muy fuerte y rústica, con un excelente sistema radicular que sostiene bien a la planta durante todo 
el ciclo productivo. Las hojas son grandes y opacas y protegen los frutos de posibles quemaduras debido a 
la excesiva luz solar durante los meses calurosos.

NB: Si raccomanda di non utilizzare brachizzante chimico per ridurre il vigore vegetativo su questa varietà poichè tale pratica potrebbe 
provocare danni agronomici.

Información tecnica

Información tecnica

TOMATE CORAZÓN DE BUEY
* varied

ad
es en curso d

e registro



CONTACTOS




